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VARIEDADES: 70% Xarel-lo,

20% Macabeu, 10% Parellada
AZUCAR: Residual

CRIANZA: Un minimo de 48 meses
GRADUACION: 12% vol.

VITICULTURA:

El Xarel-lo de la vifia de les Cerveres crece en un
terreno calcareo de textura franco-arcillosa. El
Macabeu es de la finca lz Sinia, plantada

en 1952, en terrenos calcireos de textura
franco-arenosa. La Parellada proviene de /2
Fibrica, también del 1952 y de terreno
franco-arcilloso.

Cosecha manual en cajas de 20 kg de capacidad.
Viticultura ecoldgica.

ELABORACION:

Uva seleccionada en mesa de seleccién.
Fermentacién y crianza de 4 meses del 10%
de la uva en barricas de roble de 300 litros.
Crianza minima de 48 meses en botella y
aclarado manual en pupitre.

www.oriolrossell.com
+34 977 67 10 61

oriolrossell@oriolrossell.com




